I nventering av kebabhantering i Trelleborgs kommun

Ett utbrott av saimonella, som troligen harstammar fran dansk flaskkarré, har
foranlett att Livsmedelsverket rekommenderar samtliga kommuner att vidta tgarder
for att forhindra ytterligare fall.

Under vecka 33 utforde miljoférvaltningen i Trelleborgs kommun canmalda
inspektioner pa 16 pizzerior/kebabrestauranger dar kebab serverasi nagon form.

Under inspektionerna undersoktes hanteringen av kebabkottet, salmonellaprov togs
pa danskt flaskkott och personalen informerades.

Inspektionerna gav foljande resultat:

12 restauranger serverar kebab fran kebabstock. 8 av dessa anvander endast
fardigmonterad fryst kebabstock, medan 4 restauranger monterar kebabstock gjéva.

15 restauranger serverar kebab pa pizzavarav 6st fran fardig skivad fryst révara.

V erksamheternas dverensstdmmande med |okal godkénnande kontrollerades. | en av
de inspekterade restaurangerna monterades egna kebabstockar trots att |okalen endast
var godkand for grillning av fardigkopta kebabstockar. Denna hantering har nu
upphort.

Allarestauranger kunde, oftast genom forpackningsmarkning, visa pa kebabkottets
ursprung.

8 kebabrestauranger anvander flaskkott. En restaurang anvander danskt flaskkatt till
kebaben. Salmonella prov togs pa detta danska flaskkott med negativt resultat.
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