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Offentlig kontroll av livsmedel vid Palmfestivalen i
Trelleborg, 28 augusti 2009

Allmin information

Miljéférvaltningen utévar tillsyn enligt livsmedelsbestammelserna i Trelleborgs
kommun.

Livsmedelsféretag med livsmedelsanlaggningar omfattas av kravet pa att antingen
vara godkidnda eller registrerade enligt gillande livsmedelslagstiftning.

Om livsmedelsanliggningen ar godkind/registrerad i en annan kommun/EU
land kravs att bevis for detta kan visas upp for den lokala kontrollmyndigheten pa
marknadsplatsen.

Palmfestivalen

Arets Palmfestival gick av stapeln den 28-29 augusti, 2009. Palmfestivalen
administreras av en egen kommitté.

Kontroll

Gillande lagstiftning/bestimmelser:
EG-ratt:

e Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 178/2002 av den 28
januari 2002 om allmanna principer och krav fér livsmedelslagstiftning, om
inrattande av Europeiska myndigheten for livsmedelssakerhet och om
forfaranden i fragor som galler livsmedelssakerhet.

e Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 852/2004 av den 29 april
2004 om livsmedelshygien.

e Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 882/2004 av den 29 april
2004 om offentlig kontroll for att sdkerstalla kontrollen av efterlevnaden av

foder- och livsmedelslagstiftningen samt bestimmelserna om djurhélsa och
djurskydd.

Nationell lagstiftning:
e Livsmedelslagen (SFS 2006:804).
e Livsmedelsférordningen (SFS 2006:813).

Livsmedelsverkets féreskrifter:

e Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20, omtryck LIVSFS 2007:6) om
livsmedelshygien.

e Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:21) om offentlig kontroll.

Kontroll av livsmedelsanliaggningar



Miljoforvaltningen utférde kontroll av 27 livsmedelsanlaggningar som hade
hantering av bade férpackade och/eller oférpackade livsmedel. 11 av dessa
verksamheter var registrerade i Trelleborgs kommun och de 6vriga 16 var
registrerade i grannkommuner.

Lagstiftningen stéller en hel del krav pa den som bedriver livsmedelverksamhet.
Darfor har miljéférvaltningen som stéd i kontrollen utarbetat en checklista. Pa sa
vis blev det utfort en likvardig kontroll av samtliga livsmedelsverksamheter.

Kontrollen omfattade féljande kontrollpunkter:

1 VERKSAMHETENS UPPBYGGNAD |

1.1 | Korrekta beslut/uppgifter fér godkidnnande/registrering av anliggning

1.2 | Overensstimmer verksamheten/sortimentet med godkdnnandet
/registreringen?

1.3 | Egenkontrollrutiner finns

1.4 | Dokumentation enligt egenkontrollsrutinerna utférs

1.5 | Skydd fran tre sidor samt ovanfér pa hanteringsplatsen finns

1.6 | Varuskydd ut mot allméinheten finns

1.7 | Golvférvaring sker inte

1.8 | Tillgang till godtagbar termometerutrustning och/eller instickstermometer

2 | UTRUSTNING FOR FORVARING OCH SLUTBEREDNINIG |

2.1 | Tillrackligt med kyl- o frysutrymme finns

2.2 | Ovrig utrustning/inredning

3 | PERSONALHYGIEN |

3.1 | Tillgdng till godtagbar personaltoalett finns

3.2 | Handtvittstill med flytande tval och engangshanddukar samt rinnande kallt och
varmt vatten finns

3.3 | Personalen anvinder erforderliga skyddsklider

4 FORBEREDELSER OCH HANTERING AV LIVSMEDEL |

4.1 | All férberedning av livsmedel sker i for detta godkind livsmedelsanliggning/inképs
fardigberedd

4.2 | Kylvarornas temperatur korrekt

4.3 | Varmhallning sker vid ritt temperatur

4.4 | Bedoms hygienen/rengdrningen som tillfredsstéllande

4.5 | Forpackningsmaterial som ar avsedd fér livsmedelsindamal

6 | MARKNING/PRESENTATION |

6.1 | Hilsorisk (t.ex. saknar/felaktiga allergenuppgifter)

6.2 | Ingen omedelbar redlighetsrisk (t.ex. otydlig information)

6.3 | Uppenbar risk att redligheten dventyras (t.ex. saknar/felaktiga: mirkningsuppgifter,
sprak, ursprungsmirkning av nétkétt och fisk samt dggmérkning)

7 OVRIGA KRAV |

7.1 | Sker uppsamling av spillvatten pa ett godtagbart sétt

7.2 | Avfallshantering finns

Resultat fran kontrollen

e Fyra livsmedelsanliggning hade inga avvikelser.

Verksamhetens uppbyggnad

e Atta livsmedelsanliggningar hade avvikelser pa kontrollpunkten
Egenkontrollrutiner (punkt 1.3).

e Tre livsmedelsanlaggningar hade avvikelser pa kontrollpunkten
Golvforvaring (punkt 1.7).



e Tva livsmedelsanliaggningar hade avvikelser pa kontrollpunkten
Dokumentation enligt egenkontrollsrutinerna (punkt 1.4).

e Tva livsmedelsanliaggningar hade avvikelser pa kontrollpunkten
Tillgang till godtagbar termometerutrustning och/eller instickstermometer
(punkt 1.8).

e En livsmedelsanldggning hade avvikelser pa kontrollpunkten
Korrekta beslut/uppgifter fér godkannande/registrering av anlaggning
(punkt 1.1).

Personalhygien

¢ Sjuton livsmedelsanlidggningar hade avvikelser pa kontrollpunkten
Handtvattstall med flytande tval och engangshanddukar samt rinnande kallt
och varmt vatten (punkt 3.2). Flertal av dessa anmarkningar berodde pa att
det saknades varmvatten.

e Tio livsmedelsanlidggningar hade avvikelser pa kontrollpunkten
Tillgang till godtagbar personaltoalett (punkt 3.1). Dessa anmarkningar
berodde pa att personalen inte viste var toaletten fanns (godtagbar toalett
for livsmedelspersonal).

e Tre livsmedelsanlaggningar hade avvikelser pa kontrollpunkten
Personalen anvander erforderliga skyddsklader (punkt 3.3).

Férberedelser och hantering av livsmedel

e Tre livsmedelsanliggningar hade avvikelser pa kontrollpunkten
Kylvarornas temperatur (punkt 4.2).

Markning/presentation

e Tre livsmedelsanliggningar hade avvikelser pa kontrollpunkten
Markning (punkterna 6.1, 6.2 och 6.3).

Ovriga krav

e En livsmedelsanlaggning hade avvikelser pa kontrollpunkten
Sker uppsamling av spillvatten pa ett godtagbart satt (punkt 7.1).

Kopia pa kontrollrapporten/checklistan dverlamnades vid kontrollen. Férvaltningen
uppmanade foretag att omgaende atgarda patalade brister.

Sammanfattning

Att enbart fyra anlaggningar var utan avvikelser tyder pa dalig kunskap om
livsmedelshygien hos livsmedelsfoéretagen och/eller att rutiner f6r egenkontroll i
anlaggningen ar daliga/inte férankrade bland personalen.

Flertal av livsmedelsforetagen maste se 6ver sina rutiner f6r egenkontroll for sina
livsmedelsanlidggningar sa att de uppfyller gillande bestammelser.

Till det positiva var att ingen anlidggning hade avvikelser pa kontrollpunkten
"utrustning fér férvaring och slutberedning”. Ett fatal anlaggningar (mindre an 3
anlaggningar) hade anmarkningar pa kontrollpunkterna "férberedelser och

" o”

hantering av livsmedel”, "markning/presentation” eller "6vriga krav".



For de livsmedelsanliaggningar som kommer fran annan kommun har férvaltningen
oversant kopia pa kontrollrapporten/checklistan till deras respektive
hemkommuner.

Vid kommande kontroller av Palmfestivalen kommer miljéférvaltningen dven att
folja upp och kontrollera att forbattringar har genomforts.

Miljéforvaltningen kommer att skicka éver denna rapport till kommittén for
Palmfestivalen (festivalsansvarig) samt livsmedelsverket f6r kinnedom.

Lillian Fagerhus Carl Erik Kockum
Livsmedelsinspektor Livsmedelsinspektor

Margaretha Ringstrom
Livsmedelsinspektor



